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Nuestra experiencia como Sociedad
Agraria de Transformacion

5 Agricultores con gran ilusion y ganas por innovar en el sector agricola de CLM. Con plantaciones desde 1998.
16 de Julio de 2010 se firma el Acta Fundacional de SAT DEL CAMPO

Se pasa a ser 22 socios agricultores (cada socio aglutina desde 5Has a més de 30Has)

700Has, de las cuales mas de 200 estan en produccién

En febrero de 2020 pasamos a ser 60 socios agricultores

Incrementando a 1096Has, con mas del 30% de las parcelas en produccién

> 2022 Previsto nuevo crecimiento adaptado a la entrada en produccion de nuevas plantaciones

Incremento constante de las producciones entre un 15% y un 20% mayor cada afio
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90% Kerman, 9% Larnaka y 1% Mateur, proximamente se incorporan nuevas variedades (Sirora, Lost Hill...).

“Pistacho de origen Castilla La Mancha”

Somos agricultores apasionados por nuestro producto




Ejemplos de prevision de crecimiento
(FACTOR CRITICO)

ANO PLANTACION REPARTO
1AS5 48%
6A 10 28%
11A 15 13%
16 A 19 11%
TOTAL 100%

Unicamente el 30% de las explotaciones estan en produccion




0JO, SUGERENCIA. CONTROL DE LAS PREVISIONES ANTES DE REALIZAR LA INVERSION

2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025
KILOS ENTRANDA ~ e===K|LOS SECOS ESTIMADOS

INCREMENTOS DE PRODUCCION MEDIOS ESTIMADOS ENTRE 15% Y 20% ANUAL

(Ejemplo. De 1000 Kg del arbol /7 600 Kg de PPM / 414 kg secos / 333 Kg venta)




Ejemplo Planta de procesado

/ Villacafnas (Toledo)

Nave. 1.788,35 M2
Porches. 487,13 M2
Total construido. 2.275,48 M2




Diseno del proceso productivo SAT DEL CAMPO
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Analisis de los Puntos Criticos de Control




Descripcion del procesado del pistacho




1.- Recepcién del fruto




2.- Limpieza del fruto (deshojado y despalillado)




Panoramica. Desojado y despalillado. Inicio del pelado




3.- Pelado del fruto y pesado del pistacho pelado

“1m3 equivale a unos 500 kg de pistacho aprox. Lo que pela son las aspas y
lo que mueve el pistacho son los muelles de unos 2mm que es por donde
pasa la piel”




Video
explicativo




4.- Lineas completas de secado (Vista desde depdsitos pulmon)




FASE 2. Separacion, clasificacion y seleccion




5.- Separacién abiertos y cerrados
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5.1.- Partido de pistacho cerrado

PISTACHO CERRADO Y
MANCHADO




5.2.- Calibrado del fruto abierto
CALIBRE = N° PISTACHOS EN 1 ONZA

Calibradora de cuerdas divergentes

CALIBRE = (100*28,35)/(Peso 100 pistachos)
Cuanto mayor n° de calibre, menor tamafio del pistacho




6.- Seleccidn optica del fruto




FASE 3. Seleccion manual, envasado en atm modificada, almacenamiento y expedicio




7.- Seleccion manual del fruto




8.- Envasado en atmésfera modificada del fruto
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9.- Almacenamiento y expedicion




Algunas sugerencias
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ESTUDIO DE COSTES, MEJORAS PARA EFICIENCIA DE PRO
ORGANIZACION DE PEDIDOS A DEMANDA DEL CLIENTE...
CAMPANA SIGUIENTE.

Calidad, buen hacer y Mejora Continua para
diferenciar nuestro pistacho Espanol del resto
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Muchas gracias por vuestra atencion




